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CANTINA FANIN]

POSTE DEL CHIUGI

MERLOT, 85%
CABERNET SAUVIGNON 15%

FERMENTAZIONE E MACERAZIONE IN VASCHE
INOX

IN BARRIQUES DI ROVERE FRANCESE PER 18-20
MESI. POI IN BOTTIGLIA PER 18-24 MESI

13,5-14,5% VOL

ARROSTI, FORMAGGI MATURI, SALUMI E
INSACCATI, CIOCCOLATA FONDENTE
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