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il
CANTINA FANIN]I

POSTE DEL CHIUGI

PINOT BIANCO 85%,
TOCAI FRIULANO 10%
SAUVIGNON BLANC 5%

FERMENTAZIONE IN VASCHE INOX

I[N BOTTIGLIA PER 2 MESI

12,5% VOL

APERITIVI, ANTIPASTI E SPUNTINI, PASTA,
VEGETARIANO E PESCE MAGRO E SALUMI
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CANTINA FANIN]

POSTE DEL CHIUGI

SANGIOVESE (SANGIOVETO) 55%
MERLOT,

CABERNET SAUVIGNON
MALVASIA NERA 45%

) DEL LAG(

FERMENTAZIONE E MACERAZIONE IN VASCHE
INOX

BOTTI GRANDI DI ROVERE DA 45 HL

12,50-13,50% VOL

CARNE ROSSA, ARROSTI, FORMAGGI
STAGIONATI E SALUMI
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CANTINA FANIN]

POSTE DEL CHIUGI

SANGIOVESE (SANGIOVETO) 55%
CILIEGIOLO 45%

BALESTRINO FERMENTAZIONE “IN ROSA” IN VASCHE INOX

ROSATO DELLLIMBRIN

o rARCA A IN BOTTIGLIA PER 2 MESI

CANTINA |

APERITIVI, ANTIPASTI E SPUNTINI, PASTA,

VEGETARIANO, PESCE MAGRO E CARNE BIANCA
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HARDONNAY DELLUMBRIA
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il
CANTINA FANIN]I

POSTE DEL CHIUGI

CHARDONNAY 100%

FERMENTAZIONE IN BARRIQUES DI ROVERE
FRANCESE

[N BOTTIGLIA PER UN MINIMO DI 18-24 MESI

13-14,5% VOL

ANTIPASTI, TARTUFO BIANCO, FORMAGGI
ERBORINATI, CARNI BIANCHE SPEZIATE,
ARROSTI DI PESCE E FRUTTI DI MARE
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CANTINA FANIN]

POSTE DEL CHIUGI

SANGIOVESE (SANGIOVETO) 90-95%
MERLOT 10-5%

- ; FERMENTAZIONE E MACERAZIONE IN VASCHE
FANINI i,
INOX

IN BARRIQUES DI ROVERE FRANCESE PER NON
MENO DI 20 MESI. POI IN BOTTIGLIA PER 18-24
MESI

SANGIOVESE DELL'HE{BR

INEH AEHNE GECON oY

VIGNA LA PIEV

13,5-14,5% VOL

y
T
-
i Y _ -
A | ’ \ CONDIMENTI ROSSI, CARNE ALLA BRACE,
SELVAGGINA E CACCIAGIONE, ARROSTI, 5ALUMI
:_ ,_ ¥ P E INSACCATI, FORMAGGI MATURI
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CANTINA FANIN]

POSTE DEL CHIUGI

MERLOT, 85%
CABERNET SAUVIGNON 15%

FERMENTAZIONE E MACERAZIONE IN VASCHE
INOX

IN BARRIQUES DI ROVERE FRANCESE PER 18-20
MESI. POI IN BOTTIGLIA PER 18-24 MESI

13,5-14,5% VOL

ARROSTI, FORMAGGI MATURI, SALUMI E
INSACCATI, CIOCCOLATA FONDENTE
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